
Foresta Nera

PRODOTTO
per una 
VASCHETTA

Brunella 

Fondente
1,000 kg

Destrosio 0,150 kg

Latte 1,250 kg

Brunella 

Fondente
q.b.

TOTALE 2,400 kg

Preparazione

Stendere uno strato di Brunella Fondente sul fondo di una 

vaschetta e riporla in abbattitore fino all’indurimento.

Versare Brunella Fondente, latte e destrosio in una caraffa.

Mescolare accuratamente il tutto con una frusta o un mixer, 

versare la miscela nel mantecatore e preparare il gelato.

Al momento dell’estrazione, versare il gelato – variegandolo 

con Variegato Amarena – sullo strato di Brunella Fondente fino 

a formare una superficie liscia.

Riporre nuovamente in abbattitore fino all’indurimento.

Una volta estratta, ricoprire con un altro strato di Brunella 

Fondente e riporla in abbattitore fino all’indurimento.

Privacy OverviewThis website uses cookies to improve your experience while you navigate through the website. Out of these, the cookies that are categorized as necessary are stored on your browser as they are essential for the working of basic functionalities of the website. We also use third-party cookies that help us analyze and understand how you use this website. These cookies will be stored in your browser only with your consent. You also have the option to opt-out of these cookies. But opting out of some of these cookies may affect your browsing experience.Mostra altroSempre abilitato Necessary  Non-Necessary DisabilitatoACCETTA E SALVA


